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flyuniamienio: Perova
Tugar: 11 Peroxa - Telf: 988 206 898 | 616 799 077

" v
Enirantes: Salteado de setas de olofio
Primer Plalo: Crema delentejas won chorizo
Segundo Plalo: Pollocaseroguisade al vino
Postre: Tartadequeso y castaias asadas Y
L

Bebidas: 0.0. Ribeira Sacra. flgua, refrescos, cervezas
Olroa: Ticores. Café de pucherc, infusiones

A
Merui 2
éntrantes: Cremade verduras de temporada
Primer Plalo: Pizza alos quesos gallegos 'l!!

Segundo Plalo: Solomillo de ternera con salsa de “bolelus”
‘Poatre: Filioas con crema de castaiias

‘Bebidas: 1.0. Ribeira Sacra. flgua, refrescos, cervezas
Otros: ficores. Café de puchero; infusiones
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flyuntamiento: Castro Caldelas
Tugar: 0 Souto - Telf: 988 207 545

Entrantes: Tostada de otoiio

Primer Plalo: €nsalada deuvas

Segundo Plato: Mithgjas de solomille de cerdo celta
‘Postre: Pastel de zanahoria

‘Bebidas: D.0. Ribeira Sacra. Agua, cerveza

Otros: ficores artesanos variados. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Tostada de otoiio

Primer Plato: Sopade amate”
Segundo Plato: Cazuela de setas con almejas
‘Postre: Fan de huevo

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra. Agua, cerveza

‘Otroa: ficores artesanos variados. Café, infusiones

v KRR LUIAA B
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flyuntamiento: fimoeirc
lugar: fbrucinos - Telf:: 988 281 041

Entrantes: Varitas de queso frite: Pulpo al olivo

Primer Plalo: Berenjenas con lacén gratinadas al queso de O Cebreiro
Segundo Plato: Temos de sargo con pasta al pesto

‘Poalre: Cremosodemango al chocolate amargo

Bebidas: D.0. Riveiro

Otroa: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

&ntrantes: Rollito de sela y langostine. Presa ibérica al caramelo
Primer Plato: Tentejas con “Royale” de " foie”

Segundo Plalo: Jamoncitos de congjo con “cantharellus” y reduccién
de moscalel

‘Postre: Helado casero de lavanda con crujiente de canela
Bebidas: D.0. Ribeiro
Otros: ficores. Café, infusiones

v KRB LUIAA (B
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fAyuntamiento: Coles
Tugar: fbdn - Telf: 988 205 696 | 647 962 749

TS
e

Entrantes: Rollos dejamon York con queso y almejas
Primer Plalo: Crema demarisco en hojaldre

Segundo Plato: Selomillo de cerdo celta en salsa de almendras y vino
de Porto

Postre: Mousse de turrén
PBebidas: D.0. Ribeira Sacra
Otros: ficores variados. Cafés

) Menii 2 ¢

Entrantes: Datiles con bacon

Primer Plato: Crema deverduras bicolor
Segundo Plato: Entrecot ala pimienta
Postre: Fiande café

Bebidas: D.0. Riveira Sacra

Otros: ficores variados. Cafés

v KRR ZUIAA (B
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flyuntamiento: Parada de Sil
lugar: Rabacallos - Telf: 988 207 529 | 607 923 870

&ntrantes: Croquetas de gulas con gambas
Primer Plalo: Caldogallego

Segundo Plato: Sotomillo de cerdo asado
‘Poslre: Variado de postres tradicionales
Bebidas: D.0. fibeira Sacra. Agua, refrescos
Otros: ficor café o de hierbas

) Menii 2
&ntrantes: Gambas al gjitlo
Primer Plato: Chipirones en su tinta con arroz blanco
Segundo Plato: Bacalacal horno
‘Postre: Variado depostres tradicionales
Bebidas: D.0. Ribeira Sacra. Agua, refrescos
Otroa: ficor café o de hierbas

v KRB LUIAA (B
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fyuntamiento: Parada de Sil
Tugar: 4 Casalta - Telf: 988 208 099

Entrantes: énsalada de la huerta ecolégica

Primer Plalo: Croguetas de “boletus”

Segundo Plato: Ternera “caldeld” asada con patatas al romercy
polenta de “millo corvo” (maiz)

‘Poslre: Fian de castaiias

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra

Otros: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: énsalada de la huerta ecoldgica

Primer Plato: Revuelto de setas silvestres

Segundo Plato: Curry de calabaza, castaias y chorizos
‘Postre: Tarta demanzanay nueces

Bebidas: D.0. Riveira Sacra

Otroa: ficores. Café, infusiones

b KARi S UIAA (B

flyuntamiento: 1 Ruia
Tugar: Vilela - Telf: 988 311 346 | 609 567 823

Entrantes: Croquetas de la casa variadas

Primer Plalo: Potede castanas
Segundo Plato: Coditlo
Postre: Mousse delimén
‘Bebidas: D.0. Valdeorras

) Menii 2 ¢

&Entrantes: Croguetas variadas
Primer Plato: lacén con grelos
Sequndo Plato: Merluzaala gallega
‘Poatre: Crépes rellenas

PBebidas: D.0. Valdeorras

b AR AN (e
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flyuntamiento: Cenlle
Qugar: Pazos Ermos - Telf:: 988 40%4 248 | 607 196 853

Entrantes: éndivias al Roquefort

Primer Plalo: empanada de setas, jamon

Segundo Plato: Solomillo de cerdo-en salsa de almendras
‘Postre: Tartade queso

Bebidas: D.0. Ribeirc, D.0. Rias Baivas

Otros: ficores. Cafés

) Menii 2 ¢

Entrantes: Croquetas caseras dejamén

Primer Plato: Crema de calabacin

Segundv Plato: Bacalao con ajos tiernos, setas y gambas
Postre: Mousse delimén

Bebidas: D.0. Ribeiro, D.0. Rias Baivas

Otroa: ficores. Cafés

b KA L UAA (B
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flyuntamiento: Parada de Sil
Tugar: Rabacallos - Telf:: 988 207 529 | 607 923 870

W W =

&ntrantes: &mpanada de pancetay chorizo
Primer Plalo: fentejas caseras

Segundo Plato: Carne asada de ternera
‘Postre: Variado de postres tradicionales
Bebidas: D.0. Ribeira Sacra. Agua, refrescos
Otros: ficor café o de hierbas

) Menii 2 ¢

Entrantes: Pimientos asados

Primer Plato: Habas con almejas
Sequndo?law: Colitas de rape a la gallega
‘Postre: Variado depostres tradicionales
Bebidas: D.0. Ribeira Sacra. Agua, refrescos
Otroa: ficor café o de hierbas

Eog 1Y
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tyuntamiento: #1 Pobra de Trives

Tugar: San Tourenzo de Trives - Telf: 988 332 039 | 988 330132

Entrantes: Tostada con tomate yjamén ibérico

Primer Plalo: Revuelto de setas con gambas

Segundo Plato: Cabrito al horno

‘Postre: Fian de castaiias

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra, D.0. Valdeorras

Otros: Chupito de licor de hierbas, crema de orujo y licor café

) Menii 2 ¢
Entrantes: éntremeses ibéricos
Primer Plato: Caldogallego
Segundo Plato: Chuletén de ternera gallega
Postre: Tartade queso
Bebidas: D.0. Ribeira Sacra, D.0. Valdeorras
‘Otroa: Chupito de licor de hierbas, crema de orujo-y licor café

b KAEi S UIAA (B
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fAyuntamiento:
Tugar: Casar do Mato - Telf:: 988 404 037 | 639 716 242

&ntrantes: Tabla deembutidos

Primer Plalo: Crema deverduras
Segundo Plato: Solomilloal “delicious”
‘Postre: Tartadealmendras o arroz con leche
‘Bebidas: D.0. Riveiro

Otroa: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

&Entrantes: Tabla de quesos variados

Primer Plato: Coctel de marisco

Segundo Plalo: Bacalao al pil-pil o ala bilbaina
Postre: fechefrita opostre casero

Bebidas: D.0. Ribeiro

Otroa: ficores. Café, infusiones

b AR TUAA (e
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flyuntamiento: Hontederramo
lugar: 1ls Castifieiras - Telf: 609 314 235 | 988 292 124

5\!
éntrantes: Escalopines de berenjena rellencs de agridulce de verduras y
mijo ‘g &f
Primer Plato: Mithojas de calabaza y seitin con bechamel de
almendras y salsa de manzana
Segundo Plato: Marmitako de fileles de soja ahumada
Poslre: Trufas de algarrobay chocolate con relleno de frulas secas, frutos
secos § awbertura de chocolate blance veganc *g .’,’
Bebidas: D.0. Ribeira Sacra
Otroa: Café, infusiones artesanas eco. Pan de espelta y centeno: Ticor café
i
) Meri 2 ¢ ¢ y

Entrantes: Volantes crujientes rellenos de crema de selas y castaias

Primer Plalo: Torrede setas Portobells; lomate seco en aceite y lgfu
ahumade sobre base de bulgur al “fias d Hanout”

ngundﬂ Plato: Pastel vegane de puerre; calabacin y brécoli con nala
de nuez y repollo Thai a la aircuma

Postre: Tartaletas de boniato y anacardoes con salsa de yacon y arujiente
de quinoa

Bebidas: .. Ribeira Sacra

Otroa: Café, infusiones artesanas eco: Pan de espelta y centeno: Ticor café
coldai

b KATUTVEIAA (b4 n
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fyuntamiento: 71 Pobra de Trives A iento: A frncia
lugar: 4 Anagaza - Telf:: 619 419 831 {ugar: Outeiro Cruz - Telf: 902 492 400 | 988 492 428
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Entrantes: Tostada con queso crema y salmén

Primer Plalo: Truchas conjamén

Segundo Plato: &stofade de ternera gallega con champiriones
‘Poatre: Crema de limén con castaiias, tarta helada de castaiias o
requesén con miel y castanas

Bebidas: D.0. Riveira Sacra. flgua de manantial

Otros: ficor de ardndanos, de café, de hierbas. Café, infusiones

) Menii 2 ¢
Entrantes: Tostada de "foie”
Primer Plato: Revuelto de grelos y gambas
Segundo Plato: Entrecot de ternera gallega a la pimienta
Postre: Cremade limén con castaiias, tarta helada de castaiias ¢
requesdn con miel y castanas
PBebidas: D.0. Ribeira Sacra. figua de manantial
Otroa: ficor de ardndanos, de café, de hierbas. Café, infusiones

b KAEi S UIAA (B

Entrantes: Tostadade " foie” con crema de manzana y reduccién de
Pedro Ximénez

Primer Plato: Popurri de delicias del chef
Segundo Plato: Taco derape sobre lecho de tallarines de calamar y
salsa de percebes

‘Postre: Sopadefrutas de invierno con mousse de queso de Deza y teja de
almendras

PBebidas: D.0. Ribeire: Aguas

Otros: Café oinfusiones. Un vale por persona de acceso a la zona termal
fllvea en el Balneario de frnoia

) Menii 2 ¢

Entrantes: Chupito de crema de calabacin con brochetas de langostinos
crujientes

Primer Plalo: &nsalada templada de queso de cabra a la plancha,
pulpo y vinagrelta calienle de naranja

Segundo Plato: Carrillera prensada con cachucha ibérica y salsa de
selas

‘Poatre: Milhgjas caseras con crema de Parchita y su helado
‘Bebidas: D.0. Riveiro: Aguas

Otrosa: Café o infusiones. Un vale por persona de acceso a la zona termal
Alvea en el Balneario de frncia

b AR TUAA (e
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fyuntamiento: 1 Veiga
Tugar: Xares - Telf: 988 350 136

ot 13 |

fyuntamiento: 1 Veiga
Tugar: Valdin - Telf: 988 343 554

Entrantes: Paté artesano de anchoas

Primer Plalo: Hojaldre de verduras y queso

Segundo Plato: Arroz de aldea con cerde ibérico de bellota
‘Postre: Helado casero de frambuesas

Bebidas: D.0. Valdeorras

Otrosa: Cafés, infusiones, chupitos. “Bicos de lenda’” (bombones caseros)

) Menii 2 ¢

Entrantes: Champinones rellencs

Primer Plalo: Pimientos al horno con ventresca de bonito
Sequndo Plato: 0ssobuco de venado sobre crema de patata
Postre: Cremafriadelimén con castaiias

PBebidas: D.0. Valdeorras

Otroa: Cafés, infusiones, chupitos. "Bicos de lenda’” (bombones caseros)

b RAL TN b

Entrantes: Mini soufflé de queso Parmesanc y aceituna negra

Primer Plalo: &spdrragos en tempura con pimiento del Piquillo
confitado

Segundo Plato: flogui en salsa de hongos con "boletus” confitados
‘Poslre: Saquito crujiente de manzana a la antigua con caramelo
Bebidas: D.0. Valdeorras. Aigua, refrescos, cerveza

Otros: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

&ntrantes: Semiesfera de centollo y Piguille

Primer Plato: Pimiento relleno de setas y gambas en salsa de
almendra

Segundo Plato: Solomillo a la plancha con salsa "amortigual” y
‘Poatre: Helado cremoso de castaiias en almibar

Bebidas: D.0. Valdeorras. flgua, refrescos, cerveza

Otros: ficores. Café, infusiones

oL Y T
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tAyuntamiento: Allariz
lugar: Santa Marina de flugas Santas - Telf: 988 442 150

Entrantes: Tostada de ibérico

Primer Plato: Setas ala cazadora

Segundo Plato: Merluza con cebollitas glaseadas y patatitas de A1
Jimia

‘Postre: Buduelos

Bebidas: D.0. Ribeiro: flgua, refrescos, cerveza

Otros: ficores. Café, infusiones

) Menii 2
Entrantes: Tostada deibérico
Primer Plato: "Ragoiit” de langostinos
Segundo Plato: Solomillo a la brasa con “risott” de selas
‘Postre: Buiuelos
‘Bebidas: D.0. Valdeorras. Agua, refrescos, cerveza
Otroa: ficores. Café, infusiones

b RAL TN b

tyuntamiento: Arnoia

Entrantes: Tortilla dejamon, fiambres, queso

Primer Plalo: Sopa, caldo o crema de calabaza
Segundo Plato: Cocido gallego

Postre: Arroz con leche oflan

Bebidas: D.0. Riveiro

Otros: ficor café, de hierbas. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

&Entrantes: Empanada de bacalao o ensaladilla
Primer Plato: &nsaladas, judias conjamon
Sequndo Plato: 1emo al Ribeiro con guarnicion
Postre: fechefritaotarta dequeso

Bebidas: D.0. Ribeiro

Otroa: ficor café, de hierbas. Café, infusiones

b KRR T (e
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fyuntamiento: Ramirds
Tugar: 0 Viso - Telf: 625 406 310

s 7

flyuntamiento: lllariz
lugar: Alariz - Telf: 988 554 005

Entrantes: Mejillones en escabeche de naranja

Primer Plalo: Prensada de pulpo con setas de temporada y virutas de
Jakl

Segundo Plato: Solomillo de ternera gallega al Mencia con fioquis
casercs

‘Postre: Cremoso de almendras con pera caramelizada y chocolate
arujiente

Bebidas: .0. ibeire; D.0. Ribeira Sacra

Otros: Café oinfusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Croqueta depolloal curry
Primer Plato: Milhojas de verduras y queso de flrziia con miga de pan
de maiz

Segundo Plato: Bacalao con patatas crema y salteado de verduras y
selas

‘Postre: Bizcocho borracho de licor café con espuma de manzana y frutos
rojos

Bebidas: D.0. iveiro, D.0. Ribeira Sacra

Otros: Café o infusiones

v RALU L AR

Entrantes: Croquetas caseras

Primer Plalo: Revuelto de grelos con gambas
Segundo Plato: Jarrete estofado al Mencia
‘Postre: "Bica” de nueces con licor

‘Bebidas: D.0. Ribeiro: Aigua, refrescos
Otroa: ficor café y de hierbas. Café

) Menii 2 ¢

Entrantes: &mbutidos de lazona
Primer Plato: Caldo gallego
Segundo Plalo: Costillaala sidra
‘Poatre: Tartadecrema casera
Bebidas: D.0. Ribeirc. flgua, refrescos
Otros: ficor café y de hierbas. Café

v RREU L AR 4
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fyuntamiento: Allariz flyuntamiento:
Tugar: Vilaboa - Telf: 988 442 424 | 659 164 588 Tugar: Ansemil - Telf:: 687 775 726 | 988 106 939

éntrantes: énsalada de perdiz escabechada &ntrantes: Orejade cerdo con ajada antigua

Primer Plalo: Pimientos del Piquillo rellencs de setas Primer Plalo: &nsalada de queso Mosteiro a la plancha con alifio de
Segundo Plalo: Corzoa lamontaresa ol

Posire: Castarias con zumo denaranja Segundo Plato: rroz cremoso de champifiones, castaiias y jugo de

carne

Bebidas: D.0. Ribeirc

‘Poatre: Copamousse de vainilla con ardndanos y chocolate caliente
Otros: Caféy chupitos

Bebidas: D.0. ias Baivas, D.0. Monterrei. Aguas
Otros: Cafés. Pan artesano

) Menii 2 ¢ ) Menii 2 ¢

Entrantes: Aceitunas Entrantes: Conocrujiente de attin y mostaza

Primer Plato: Setas con gambas a la crema de nata Primer Plato: Salteado de pollo con gambones, verduritas y almendras
Segundo Plato: Solomillo de venado Segundo Plalo: Tacén asado lentamente con crema de “foie” y patata
Postre: Fan casero gt

Bebidas: D.0. Riveiro ‘Postre: Hojaldre caserc con crema pastelera y frutas de temporada

Olros: Caféy chupitos Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Valdeorras. figuas

Otroa: Cafés. Pan artesano

A RAL 2 UIAA B b3 KA L UAA (B
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flyuntamiento: Rairiz de Veiga
Tugar: Sabariz - Telf:: 699 776 693

= Ourense
m 5 26

fyuntamiento: Rairiz de Veiga
Tugar: Candds - Telf:: 988 465 497 | 629 401 164

Entrantes: Ensalada de "foie” con "coulis” de frutos del bosque
Primer Plalo: “Moussaka’ de setas

Segundo Plato: Jarrete de cordero-en hojaldre con palatas rejas
‘Postre: Tarta detres chocolates

Bebidas: D.0. Monterrei

Otros: ficores. Café, infusiones. Menii adaplable a vegelariancs previo
aviso

) Menii 2 ¢

Entrantes: Crema otoial con crujiente dejamén

Primer Plato: &Empanada de hojaldre de espinacas y queso fresco
Segundv Plato: Torrede ternera con peraal Porto

‘Postre: filloas al limén con crema de higos

Bebidas: D.0. Monterrei

Otroa: ficores. Café, infusiones. Menti adaptable a vegetarianos previo
aviso

&g?f AL\ ﬂ} ﬂ) tﬂ{aky

Entrantes: Empanada
Primer Plalo: Caldogallego

Segundo Plato: Guisado de aldea con produclos de la huerta
‘Poatre: Queso con membrillo y miel ecolégica

‘Bebidas: D.0. Riveira Sacra, D.0. Honterrei, D.0. Ribeirc: Agua,
refrescos

‘Otroa: Orujos variados. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Revuello de setas

Primer Plato: Tabla de quesos y embutidos de 1 Timia
Segundo Plalo: Costilla de cerdo con “cachelos”
‘Postre: Tarta de queso-con mermelada de moras ecoldgica

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra, D.0. Monterrei, D.0. Ribeirc: Agua,
refrescos

‘Otros: Orujos variados. Cafés, infusiones

s A RRRU IV IAA i
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fyuntamiento: Sarreaus
Tugar: Couso - Telf:: 988 302 845

Entrantes: Buiuelos de bacalac con salsa casera de tomate

Primer Plalo: Zamburifas gratinadas con espinacas y queso
Parmesanc

Segundo Plato: Solomillo de cerdo relleno con “micuit” y salsa de
selas variadas

‘Postre: “Parfait’ de miel con almendras salteadas
Bebidas: D.0. Monterrei

‘Otroa: Cafés. Chupitos de licores gallegos

) Menii 2 ¢

Entrantes: Consomé de rabo de toro al aroma de Jerez gratinado con
emulsidn de curry

Primer Plalo: &nsalada templada de temporada con conchas de
“magret” de pato con mango
Segundo Plato: Tomo de lubina con salsa de azafrdn con su guarnicion

‘Poatre: "Bienenstich”: tarta de almendras caramelizadas con masa
quebrada y crema paslelera con nata

Bebidas: D.0. Monterrei
Otros: Cafés. Chupitos de licores gallegos

b KA L UAA (B

ey

flyuntamiento: Gomesende
{ugar: Gomesende - Telf:: 6560 308 490 | 616 887 944

00 00 .

Entrantes: Tostadas de " foie” con reduccion devino tinto-y mora. Tabla
de quesos del pais

Primer Plato: empanada de setas silvestres

SBgl.UIdO Plato: Chuletén de ternera gallega a la piedra con guarnicion
de guisantes y pimienlc rojo

‘Poatre: fechefrita otarta de castaiia con chocolate

Bebidas: D.0. Valdeorras. fluga, refrescos

Otros: Chupitos. Café

) Menii 2 ¢

&ntrantes: Tostadas de queso con confitura de pimiento rojo: Embutidos
del pais

Primer Plato: Crema deverduras dela huerta
Segundo Plalo: Tarta de almendra con salsa de mora
‘Postre: feche frita o tarta de castaiia con chocolate
Bebidas: D.0. Valdeorras. fluga, refrescos

Otroa: Chupitos. Café

b KABi SUAA (B
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flyuntamiento: Castrelo do Val
Tugar: Pepin - Telf: 988 419 215 | 645 263 522

0
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flyuntamiento: obios
{ugar: Casal do Souto - Telf: 988 434 566 | 607 459 200

Entrantes: Tostada de queso de cabra con frutos rojos

Primer Plalo: &spdrragos gratinados con queso de firziia y palela
ibérica

Segundo Plalo: Cabrito relleno de tortilla de castaiias, tocineta y
pinones

‘Postre: "Bica” blanca en salsa de uvas

Bebidas: D.0. Monterrei. figua, refrescos

Otros: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Tostada de queso de cabra con frutos rojos

Primer Plato: Carpaccio de buey con aceite virgen extra, alcaparras y
virutas de Parmesano

Segundo Plato: Carrilleras de cerdo ibérico con cictel de setas y gratén
de patata

‘Postre: filloas de orujo rellenas de nata baiiadas en chocolate blanco
Bebidas: D.0. Monterrei. figua, refrescos
Otroa: ficores. Café, infusiones

b KR S UIAA (B

Entrantes: Croquetas caseras

Primer Plalo: Pimientos rellenos de langostinos
Segundo Plato: Bacalao al horno con borona
‘Postre: fechefrita

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra

Otros: ficores caseros. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

&Entrantes: Buiuelos de bacalao

Primer Plato: Templada de vieiras y gambas
Sequndo Plato: Arroz cremoso de corzo
‘Poatre: filloas rellenas con miel de 0 Xurés
Bebidas: D.0.Ribeiro

‘Otroa: ficores caseros. Café, infusiones

v ARREUA VI
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flyuntamiento: Baltar
lugar: Baltar - Telf:: 988 466 905 | 609 859 509

Entrantes: Toéricos " Sierra do {arouco”

Primer Plalo: Croguetas caseras de setas y queso
Segundo Plato: Arroz de otoiic

‘Postre: Filloas rellenas de espuma de castana
Bebidas: D.0. Ribeiro

Otros: ficores de ardndanos y de café

) Menii 2 ¢

Entrantes: Tostada dejamén crujiente con queso Brise y reduccidn de
ardndancs

Primer Plato: Pastel de lacon con grelos sobre crema de patata de A
fimia

Segundo Plato: Secretos de cerdo ibérico con puré de setas y castarias
‘Postre: Arroz con leche "da Maruea”

Bebidas: D.0. fibeiro

Otroa: ficores de ardndanos y de café

b KA L UAA (B
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tyuntamiento: Monterrei
Tugar: Vilaza - Telf: 988 418 123 | 608 342 666

Entrantes: Tostadas de pan de leia con paté de pimiento de Oimbra

Primer Plalo: empanada de hojaldre con vieiras

Segundo Plato: Ternera ecoldgica con verduras y palatitas de nuestra
huerta

‘Poalre: Wousse de queso con frambuesa
Bebidas: D.0. Monterrei
Otros: ficores caseros. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Tostadas depan de lefia con crema de queso
Primer Plato: Revuelto de grelos de nuestra huerta con jamén
Segundo Plato: Bacalao al estilo de la casa

Postre: Mousse de chocolate y queso

Bebidas: D.0. Monterrei

‘Otroa: ficores caseros. Café, infusiones

b KABi SUAA (B
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flyuntamiento: Entrimo
lugar: {lsperelo e Olin - Telf:: 988 434 910 | 988 434 908

Qurense
[ X ) ~
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flyuntamiento: Entrimo
Tugar: { Feira Vella - Telf: 988 439 882 | 659 470 905

Entrantes: Tabla dejamény chorizo casercs (embutido de Entrimo)

Primer Plalo: eémpanada de maiz de Entrimo

Segundo Plato: Pollo o gallo de nuestro corral con patalas
Postre: Arroz con leche

Bebidas: D.0. Valdeorras

Otroa: Cafés y chupitos

) Menii 2 ¢

Entrantes: Quesode Entrimo (vaca) o queso de O Xurés (cabra)

Primer Plato: "Arroz de netos”: arroz con habas, cogollos de berzas de
nuestra huerta y tropezones de pollo,conejo, ternera,..

Segundo Plato: Chuletén de ternera gallega hecho-en la brasa con
e

‘Postre: Canas fritas con crema
Bebidas: D.0. Valdeorras
Otros: Cafés y chupitos

b RAL TN b

&ntrantes: Quesode cabra de© Xurés con mermelada de castaiias

Primer Plalo: Revuelto de grelos y gambas con pimiento asado,
espdrrago y aceitunas

Segundo Plato: Bacalao al horno con patata, cebolla y mayonesa
‘Poslre: Filloas con miel de D Xurés

Bebidas: D.0. Riveiro; D.0. Ribeira Sacra. Refrescos

Otrosa: Chupitos de licor café, orujo de naranja. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

&ltl‘anteé): Tostada de mermelada de t te con anchoas
Primer Plato: Gambas al ajillo flambeadas con brandy viejo

Segundo Plato: Jabali estofado con salsa de chocolate acompariado de
caslanas y manzana

Postre: Quesode Entrimo con membrillo casero
PBebidas: D.0. Ribeire; D.0. Ribeira Sacra. Refrescos
‘Otroa: Chupitos de licor caféorujo de naranja. Café, infusiones

ot Y g
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Ayuntamiento: {gbios
{ugar: A Portave - Telf: 988 448138 | 697 689 635

Entrantes: Cremadeberza
Primer Plalo: Pastel de lacén con grelos

Segundo Plato: Bacalas con algas sobre patata panadera
‘Postre: Fian de chocolate blanco con frutos del bosque
Bebidas: D.0. Ribeiro

Otros: Cafés y chupitos

) Menii 2 ¢

Entrantes: Crema decalabaza con tropezones de queso de cabra
Primer Plato: empanada de bacalac con algas

Segundo Plato: 0ssobuco al Mencia con setas

Postre: Mousse de chocolate y castaiia

Bebidas: D.0. Monterrei

Otros: Cafés y chupitos
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