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fyuntamiento: Carino
Tugar: A Ortigueira - Telf:: 981420 181 | 617 685 895

.

flyuntamiento: Ortigueira
Tugar: San Xodn - Telf: 628 830 806

Entrantes: Tostada con queso de A Capela, jamén y huevo de codorniz,
tostada con paté de salmon

Primer Plalo: Cigalas alaplancha

Segundo Plato: Mertuza de Ortegal con esencia de grelos
‘Poslre: Degustacion depostres caseros

Bebidas: D.0. Rias Baivas. Agua, refrescos, cerveza
Otros: ficores. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Tostada de queso de cabra y cebolla confitada, gratinada y
con un toque de miel. Croquetas de setas con gambas

Primer Plato: Vieiras “Muifio das Caiictas”

Segundo Plato: Ternera de Ortegal cocinada en cocina de leiia, con
reduccién de Mencia y guarnicién de setas y crema de castanas

‘Postre: Degustacién depostres caseros
Bebidas: D.0. Riibeira Sacra. flgua, refrescos, cerveza
Otros: ficores. Cafés, infusiones

b RAL TN b

Entrantes: Croguetas de marisco

‘Primer Plalo: Testadas de ventresca de bonito con pimiento del Piquillo
Segundo Plato: Pollo de corral con patatas

‘Poalre: Requesin con miel

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra

) Menii 2 ¢

Entrantes: Empanada casera

Primer Plato: Pimientos del Piquillo rellenos de bacalao y gambas
Segundo Plalo: Solomillo ibérico con salsa de queso-de Tetilla
‘Postre: Tartade Café

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra
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fyuntamiento: Monferc
lugar: 1s tlceas - Telf.: 639 652 331 | 981 788 282

Entrantes: eémpanada delacasa

Primer Plalo: Sopade cocido o crema vegetal
Segundo Plato: Jarrete asado con patatitas estofadas
‘Postre: Fian de cugjada o tarta de manzana
Bebidas: D.0. Valdeorras

Otros: Café oinfusién. Chupitos variados

) Menii 2 ¢

Entrantes: émpanada de la casa

Primer Plato: Sopa de cocido o crema vegetal
Segundo Plato: Bacalao en "caldeirada”
‘Postre: Fan de cugjada o tarta de manzana
Bebidas: D.0. Valdeorras

Otroa: Café oinfusién. Chupitos variados

b KA L UAA (B
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flyuntamiento: Vilarmaior
Tugar: A Viave - Telf:: 981777 870 | 678 020 419

Entrantes: Paté casero de marisco con tostadas

Primer Plalo: Sopade santo (base de sopa de cocido)

Segundo Plato: Jamoncites de pave a las finas hierbas con puré de
patata al gratén

Postre: Arroz con crema de leche
Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra. Refrescos, cerveza
Otros: ficores. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Paté casero de “foie” con pan tostado y dulce de ardndanos
Primer Plato: Crema de calabaza

Seqwuto Plato: Curry de pollo y arroz

Postre: Tartade queso

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra. Refrescos, cerveza
‘Otroa: ficores. Cafés, infusiones

b AR SUIAA (5
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Ayuntamiento: Mino fyuntamiento: Malpica de Bergantinos
Tugar: A Pousadoira - Telf: 9981 777 898 | 629 280 565 Tugar: A Pontella - Telf: 981720 728

Entrantes: Tostadas con paté de grelos Entrantes: Embutidos ibéricos anados de la bebida especialidad de
P g acomp esp
Primer Plalo: Revuelto de setas y algas la casa "Hier Royale”
Sequndo Plato: Ternera asada con pimientos Primer Plato: Paté caserocon pan casero de orégano o de aromiticos
de la huerta

‘Postre: Mousse de castaiias o larta de cabello de dngel

Segundo Plalo: “Caldeirada” de pescado de ada
Bebidas: D.0. Ribeirc ! i

Postre: Mousse de chocolate casero o tarta de manzana estilo " Casa

frpon” [
PBebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Ribeira Sacra. Aguas

Otroa: Café, té inglés, orujos. Bolsita de pastas caseras

) Meni 2 ¢ ) Meni 2 ¢

Entrantes: €nsalada de otoiio (lechuga, queso; nueces, manzana, Entrantes: Croquetas caseras de pescado o de queso con confitura casera
pimiento) de higos, acompanadas de la bebida especialidad de la casa “Tier Royale”
Primer Plalo: Arroz con bacalac Primer Plalo: Sopade calabaza y hierbas aromiticas

Segundo Plato: Polle asado con castaiias Segundo Plato: Ternera asada con patatas en su salsa y “pelis pois”
‘Postre: Tarta de manzana o tarta de almendras (gl es)

Bebidas: D.0. Ribeiro Postre: “Cremebriilée”

Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Ribeira Sacra. Aguas
Otroa: Café, té inglés, orujos. Bolsita de pastas caseras

b KAEi S UIAA (B ZARREUA I
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S {ugar: Sas- Telf: 981 782 831
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Entrantes: Croquetas caseras y empanada de la. casa
Primer Plalo: Caldo gallego con castanas
Segundo Plalo: Bacalao con leche

‘Postre: Pastel de queso

PBebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra
Otrosa: ficores, chupitos. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Croquetas caseras y empanada de la casa
Primer Plalo: imejas de Paderne

Segundo Plato: Pollo de la casa con guarnicién de la huerta
Postre: Filloas rellenas

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra

Otrosa: ficores, chupitos. Cafés, infusiones
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flyuntamiento: Oza dos Rics | | E ﬁﬁﬁﬁ
Qugar: Casas Novas - Telf: 981777 710 © >

Entrantes: Bolsita crujiente de queso y pato

Primer Plato: Salmén “teriyaki”, borras de aceituna negra y
Segundo Plato: Jarrete 80° con patatas guisadas

‘Poalre: Carpaccio defrutos rejos al cava con “pelazelas”
Bebidas: .0. Valdeorras

Otros: Cafés

) Menii 2 ¢

Entrantes: Canelén de remolacha con queso de cabra y lechuga "baby
leaf”

Primer Plato: Tostada de chicharrones con queso de flrziia “al revés”
Segundo Plato: Bacalac confitade; verdura de temporada y jalea de

choriceroa

‘Poslre: Helado de Cantarelas - orujo; almendras y maracuyd
Bebidas: D.0. Valdeorras

Otros: Cafés

&ﬁ’-ﬂ AL ﬂ’ ﬁ} %ﬂ*ﬁky
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flyuntamiento: Carral
Tugar: s Teivoeiras - Telf: 981100 522 | 678 747 977
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Entrantes: Croquetas de algas y zamburinias
‘Primer Plalo: fFilloas rellenas de chicharrones y grelos

Segundo Plato: Entrecot de ternera gallega a la piedra con ensalada de
la huerta y patatas

Poslre: Postres casercs
Bebidas: D.0. Valdeorras

Otrosa: ficores caseros. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Cremade caldo gallego

Primer Plato: Setas y ortigas a la plancha con gambas y jamén
Sequndo Plato: TRape a la gallega con grelos y patatas
‘Postre: Postres caserocs

PBebidas: D.0. Valdeorras

‘Otroa: ficores caseros. Cafés, infusiones

b KR S UIAA (B

Entrantes: Tostadas variadas (lacén con grelos y queso de flrziia,
pimientos asados con anchoas y boquerones, elc.)

Primer Plato: Pulpo con almejas al Albariiic

Segundo Plato: entrecot de ternera con selas y trigueros
‘Poslre: Degustacion depostres caseros

Bebidas: D.0. Ribeiro; D.0. Rias Baixas. Agua, refrescos, cerveza
Otros: ficores de orujo

) Menii 2 ¢

Entrantes: énsaladas variadas (cecina con Parmesanc; queso de cabra
con vinagrela de frutos rojos, elc.)

Primer Plato: Pescado de la ria a la cazuela o a la espalda con
vinagreta de pimientcs asados

Segundo Plato: Carrilleras de ternera en salsa de Mencia con patata
panadera

‘Poslre: Degustacion depostres caseros
Bebidas: D.0.Valdeorras. fgua, refrescos, cerveza
Otros: ficores de orujo

Eed LY g
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fyuntamiento: Cabana de Bergantifios flyuntamiento: Carballo
Tugar: O Cruceire - Telf.:: 981718 439 Tugar: 4 Torre - Telf:: 981 756 065

Entrantes: Chicharrones de cerdo Entrantes: Carpaccio de “boletus” y castanas asadas o cocidas
Primer Plalo: Tongueirén (navaja) de Fisterra a la plancha Primer Plalo: Revuelto de setas silvestres con gambas
Segundo Plato: Chuletn devaca gallega “a la piedra” Segundo Plato: &ntrecot de ternera gallega en salsa de “bolelus” y

Postre: Quesode O Cebreire con miel verduras de l huerta

‘Poslre: Mousse de castaiias
Bebidas: D.0. ias Baivas, D.0. Ribeira Sacra. figuas o refrescos

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra. fguas, refrescos, cerveza

Otros: ficores. Café, infusiones
Otros: Caféy chupito

) Meni 2 ¢ ) Meni 2 ¢

Entrantes: dgujas en aceite de oliva Entrantes: Carpaccio de “boletus” y castaiias asadas o cocidas
Primer Plato: émbutido de cerdo celtay variado de quesos gallegos Primer Plato: Croguetas de setas silvestres

(e cogjiiia) Segundo Plato: fubina salvaje a la espalda acompanada de arroz con
Segundo Plato: Bacalaoalabrasa selas silvestres

‘Postre: Queso de Arziia con membrillo artesano Postre: Tartade queso

PBebidas: D.0. Ribeirc: flguas, refrescos, cerveza PBebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra. flguas o refrescos
Otroa: ficores. Café, infusiones Otros: Caféy chupito

I ANEL SV b KABi SUAA (B
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fyuntamiento: Vimianzo tyuntamiento: Ordes
Tugar: Castro - Telf: 677 060 553 Tugar: 0 Outeiro - Telf:: 981 682 303 | 629 026 743

Entrantes: Croquetas de marisco Entrantes: Revuelto de huevos caseros, setas ecoldgicas y langostinos con

Primer Plalo: Almejas alaplancha virutas de pan tostado

Sggundo Plato: Doradaala plancha Primer Plato: Truchas rellenas dejamén con “cachelos” y torreznos

‘Poatre: Tarta depina Seqwuw Plato: Jarrete de ternera gallega con verduras salteadas y
patatitas estofadas en sujugo

Bebidas: D.0. Rias Baivas

‘Postre: Compota de manzana
Otros: ficores. Cafés, infusiones

Bebidas: .0. Rias Baivas, D.0. Ribeirc; D.0. Ribeira Sacra. Agua, [
refrescos

Otros: Caféy chupitos

) Meni 2 ¢ ) Meni 2 ¢

Entrantes: Croquetas de marisco Entrantes: Croquetas caseras sobre lecho de patatas paja

Primer Plato: Navgjas a laplancha Primer Plato: Pulpoa labrasacon "cachelos” al alifio de aceite
Segundo Plalo: Presaibérica plngeto

Postre: Queso de Araia con membrillo Segundo Plato: Merluza ala brasa con almejas salteadas en aceite de

N ajos dorados
PBebidas: D.0. Valdeorras

Otroa: ficores. Cafés, infusiones

‘Postre: Variado de tartas caseras

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeirc, D.0. Ribeira Sacra. Algua,
refrescos

Otros: Caféy chupitos

A RALUTIIAA & Nt Y p
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© " {ugar: Sedor - Telf: 981 501 600 | 675 080 818
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Entrantes: Nuestros entrantes de cocina “menuda’: tostada de salmén
con tacos de jamon y aceite de perejil, caprichos de champinones a la plancha
con queso de flrziia, pulpo sobre patatas con aceite de pimentén

Primer Plato: Crema deverduras de temporada

Segundo Plato: {ome de bacalac al horno con patata panadera y salsa
verde

‘Postre: Degustacion de nuestros postres caseros
Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeiro
‘Otros: ficores casercs. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: fFilloa rellena de marisco con vinagre de Médena

Primer Plato: Verduras de temporada a la plancha con queso de flrziia
gratinado

Segundo Plato: Cedillo al horno al vino Albarifio con guarnicién de
verduras o ensalada de la casa o croca de ternera con patata alioli al horno
‘Poatre: Degustacién de nuestros postres caseros

Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeiro

Otroa: ficores caseros. Café, infusiones

v RARU T LIOA (s
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fyuntamiento: Muvia Q)

{ugar: Santa Marifa - Telf: 981727 778 | 607 794818 &=

o0 00 ~
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Entrantes: Bocaditos del fraile con chicharrones y quescs

‘Primer Plalo: fFilloas monacales rellenas de mejillones y nabizas,
banadas en salsa de marisco

Segundo Plalo: Olla de cerdo celta al orujo de hierbas con patatas
menudas del Fore de Santa Marina

‘Poatre: Tentacién deflan de huevo y otros dulces del caserio
Bebidas: D.0. Ribeiro, D.0. Rias Baixas, D.0. Ribeira Sacra
‘Otroa: ficores gallegos variados. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Brocheta "castrexa” con frutos de la Costa da Morte
Primer Plato: Teja de percebes de Tourifdn

Sequndo Plato: Cazuela celta de pulpo (o chocos o calamar) con
guisantes y arroz

Postre: Trisquel dulce de castaiias

Bebidas: D.0. Ribeire; D.0. Rias Baixas, D.0. Ribeira Sacra
Otroa: ficores gallegos variados. Café, infusiones

A RREU T VIR (B
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fyuntamiento: Santiago de Compostela
Tugar: Didns - Telf: 981 558 705 | 981194118

Entrantes: Salpicén de marisco

Primer Plalo: Croquetas caseras dejamén y huevos

Segundo Plato: Mertuza ala gallega o carrilleras de cerdo-ibérico
‘Postre: fFilloas

Bebidas: D.0. iveira Sacra, D.0. Rias Baivas

Otros: ficores y café

) Menii 2 ¢

Entrantes: &émpanada casera de bonito
Primer Plato: Queso de Arziia con anchoas

Segundo Plato: Cazuelita de gambas al ajillo ojarrete de ternera. al
estilo “Pazo Santa Maria”

Postre: Flan caserc
PBebidas: D.0. Ribeira Sacra, D.0. Rias Baivas
Otros: ficores y café

v RALU L AR

Entrantes: Croquetas de manzana con limén y cardamom; chupito
cremoso de patata aromatizada con guisante y huevo de codorniz

‘Primer Plato: Crema dejamén con habitas tiernas y berberechos

Segundo Plale: Mithgjas de calabacin con bacalac con salsa y sal de

ajo

‘Postre: Bocaditos hojaldrados de higo confitado con helado de yogur

Bebidas: D.0. Ribeirc; D.0. Valdeorras. Agua [
Otroa: ficores. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

&Entrantes: &puma de salmén marinado, bocadito de pan alifiado con
chipirén, tomate y cebolla
Primer Plato: Acuarela de verduras con brocheta de chipirones

Segundo Plato: Jabali estofado con salteado de setas de temporada y
perlas de patata con chalota

‘Postre: Copadecrema trifisica
Bebidas: D.0. Monterrei, D.0. Ribeira Sacra. Agua
Otroa: ficores. Cafés, infusiones

s Y g
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fyuntamiento: O Pino
lugar: 1 Ponte Punide - Telf.: 981 814 404

W W =

flyuntamiento: 11 Bana
{ugar: Cotobade - Telf: 981 894 423

Entrantes: Cremadegrelos con tropezones de carne de cocido

Primer Plato: Quese San Simén a la plancha con tomate seco;
anacardos, almendras, avellanas, miel y aceite de oliva

Segundo Plalo: Presa de cerdo celta o ibérico con variado de setas
‘Poslre: Sopadefresas con virutas de chocolate blanco y diitiles
Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Ribeira Sacra

Otros: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Cremade brécoli con pélalos de flores comestibles
Primer Plato: Piruleta de queso con confitura de tomate
Segundv Plato: Filete ruso de carne de buey

Postre: Rollito de queso Tdiazdbal con ldmina de membrillo y polvo de
galleta

Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Ribeira Sacra

Otroa: ficores. Café, infusiones

B &gﬂﬁd ﬂ} ﬂ} b{nky

&ntrantes: Croquetas caseras de espinacas o marisco

‘Primer Plalo: Crema de calabacin con crujiente dejamén
Segundo Plato: Ternera estofada con picada de chocolate y selas
‘Poslre: Tartatres chocolates

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Valdeorras. Agua, refrescos, cerveza
Otroa: ficores delacasa. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Tostadas depulpo " d feira” con salsa de Telilla

Primer Plato: Crema de coliflor con centro de setas y jamon
Segundo Plalo: Merluza alagallega con almgjas

‘Poatre: Tarta de Tetilla con cobertura de membrille

Bebidas: D.0. Rias Baixas, D.0. Valdeorras. figua, refrescos, cerveza
Otroa: ficores de lacasa. Café, infusiones

v RAR UV LIAA (B
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,,,,,,,,,,,,,, fyuntamiento: Dumbria
" lugar: Santa Uvia - Telf: 671 630 365
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fyuntamiento: Santiago de Compostela | B3
Qugar: A Torre Branca - Telf:: 981 549 665 | 609 076 822 >

Entrantes: Pincho de chorizo con grelos

Primer Plalo: Revuelic ancestral

Segundo Plato: Caldeirada dos marifieiros”

‘Postre: filloas con queimada o miel de Santa Uvia

Bebidas: D.0. Ribeiro. flgua, refrescos, cerveza

Otrosa: ficor de higo y licor de crema de castaiias. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Quesopuro de oveja de leche cruda con frutos secos

Primer Plato: énsalada de ventresca de atiin de pesca sostenible con
pimientos asados de cultive ecolégico

Segundo Plato: Gallo de cria ecoldgica estofado con castaiias

‘Postre: Yogur ecoldgico con dulce de cerezas y "maruvas” de nata
oléaic

Bebidas: D.0. fibeira Sacra. fgua, refrescos, cerveza

Otroa: ficor de higoy licor de crema de castaias. Café, infusiones

b KR S UIAA (B

Entrantes: Croguetas dela casa
Primer Plato: Pulpo con almejas en cazuela de barro

Segundo Plato: Solomillo de cerdo ibérico a la plancha acompaiiado de
verduras de nuestra huerta

‘Postre: Tartadepinadelacasa
Bebidas: D.0. Ribeira Sacra

) Menii 2 ¢

Entrantes: Pimientos del Piquillo rellenos de mariscoy bacalac
Primer Plato: Setas de temporada con langostinos

Segundo Plato: Rodaballo a laplancha con patatas alvapor y
verduras de nuestra huerta

‘Postre: Tiramisiicasero
Bebidas: D.0. Rias Baivas

b KR S UIAA (B
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,,,,,,,, tyuntamiento: Touro
Qugar: Oca de Abaixc - Telf:: 981 518 747 | 679 993 095

= =

120

Entrantes: Filloa con chicharrones

Primer Plato: Merluza estofada en salsa de castaiias
Segundo Plato: Gallo de corral al barro

‘Postre: Tarta demanzana

PBebidas: D.0. Riveira Sacra, D.0. Rias Baivas. figua, refrescos

) Menii 2 ¢

Entrantes: Croquetas de marisco

Primer Plalo: Sopa de cocido

Segundo Plato: Cocido gallego

Postre: Fan de queso

Bebidas: D.0. Ribeira Sacra, D.0. Rias Baivas. Agua, refrescos

W W =

v RALU L AR
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flyuntamiento: frziia
{ugar: Fondevila - Telf: 981 518 786 | 639 361 484

Entrantes: Tostada con queso de AArziia-Ulloa a la plancha

‘Primer Plalo: Saquitos rellenos con productos de la huerta

Segundo Plato: Solomillo de cerdo ibérico con puré de castaiia y
manzana

‘Postre: Huesos de santo con crema
Bebidas: D.0. Ribeiro: fgua, cerveza
Otros: ficores, chupitos. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢

&Entrantes: Tostada depaté casero
Primer Plato: Crema delangosta

Segundo Plato: Filete de lubina con milhojas de calabacin, berenjena,
tomate y queso de fIrziia

‘Postre: Fan demarrén glacé casero
Bebidas: D.0. Ribeirc: flgua, cerveza
Otroa: ficores, chupitos. Cafés, infusiones

v RREU L AR 4
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tyuntamiento: fimes
Tugar: Gasamdns - Telf: 981 881 504 | 639 611 894
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flyuntamiento: Outes Q)

{ugar: Cabana Moura - Telf:: 981 851 009 | 650 895 038 >

Entrantes: Tostadas de chicharrones con queso San Simén
Primer Plato: Zamburiiias

Segundo Plato: Potlo caseroal horno

‘Postre: Fian de castaiias

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Monterrei

Otros: Cafés y orujos

) Menii 2 ¢

Entrantes: énsalada templada con gambas
Primer Plato: Crema demariscos
Sequndo Plato: Rape con almejas
‘Postre: Tarta caserade limén

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Monterrei
Otros: Cafés yorujos

s A RALU LA s

Entrantes: Mojado de queso con nueces

Primer Plalo: Tortilla francesa con grelos o revuello de langostings
Segundo Plato: Ternera asada con castaiias y manzana
‘Poatre: Variado depostres caseros (a elegir)

Bebidas: D.0. Monterrei

Otros: ficores. Cafés, infusiones

) Menii 2
Entrantes: Chicharrones de “cortello”
Primer Plato: Pimientos rellencs de marisco
Segundo Plalo: ubina alaplancha con salsa de gjo
‘Postre: Variado de postres casercs (a elegir)
Bebidas: D.0. Ribeiro
‘Otros: Ticores. Cafés, infusiones

s ARAEUL VA Bl
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,,,,,,,, Ayuntamiento: Arziia
" lugar: Domboddn - Telf:: 981 508 090
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Entrantes: Tostada dejamén con queso de fArzia
Primer Plalo: Arroz caldoso con bacalao
Segundo Plato: Capén de corral con patatas
‘Postre: Tartadeorujo

Bebidas: D.0. Valdeorras

Otros: ficores delacasa

) Menii 2 ¢

Entrantes: émpanada de zamburifias
Primer Plato: Setas con queso-de frzia
Segundv Plato: Jarrete deternera gallega
‘Postre: Tarta de castaiias

Bebidas: D.0. Valdeorras

Otroa: ficores dela.casa

v KRR ZUIAA (B

@

flyuntamiento: Touro Q)

Tugar: 1 Casa Grande - Telf:: 981 517 359 >

&ntrantes: Tostada de cabracho con tomatito Cherry

Primer Plalo: Albéndigas de bacalao con ensalada de pimientos
Segundo Plato: Ternera albardada con puré de patatas con setas
‘Poslre: Pastel de nueces

Bebidas: D.0. Valdeorras. Aigua, refrescos

Otros: ficores. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Fitloa con crema de marisco

Primer Plato: Crema de calabaza con virutas dejamon
Sequndo Plato: Venado en salsa cazadora con castaiias
‘Postre: Buiiuelos de plitano y chocolate caliente
Bebidas: D.0. Valdeorras. figua, refrescos

‘Otroa: ficores. Café, infusiones

v KRB LUIAA (B
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............... flyuntamiento: Outes
Tugar: Brion de rriba - Telf:: 981 765 531
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Ayuntamiento: Vedra
{ugar: Cibrdn - Telf: 981 511 769

Entrantes: Croquetas caseras

Primer Plato: Aimejas alamarinera

Segundo Plato: Parrillada de pescados de temporada
‘Postre: Fian de queso

Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra
Otros: ficores. Cafés, infusiones

Entrantes: Croquetas caseras
Primer Plato: langostinos a la plancha

Segundo Plato: Richada (Temo de cerdo; patatas fritas y pimientos
asados)

Postre: Fiande café
PBebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra
Otroa: ficores. Cafés, infusiones

b KA L UAA (B

&ntrantes: &cabeche de codorniz
Primer Plalo: Salteado de setas
Segundo Plato: Temo de cierve
‘Poslre: Helado de castaias con chocolate
‘Bebidas: D.0. Valdeorras

) Menii 2 ¢

&Entrantes: Croguetas de caza
Primer Plate: Crema de “boletus”
Segundo Plato: Temo dejabali
Poatre: filloa con nata, nueces y miel
Bebidas: D.0. Monterrei

Eos 1Y
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ttttt B Ayuntamiento: Rois Ayuntamiento: Carnota

“ " lugar: Casal de Poiic - Telf: 981 805 269 | 699 423 393 {ugar: Mifiarzo- Telf: 617 485 182 | 981 761 306

Entrantes: Chorizo celta fritoy croquetas Entrantes: &émpanada, brochetas con frutos de mar

Primer Plato: Gambas al gjillo Primer Plalo: Salteado marinero

Segundo Plato: Degustacién de cerdo cella a la plancha con patata Segundo Plato: Asado de cerdo celta con compota de manzana
pagiiray giloda Postre: Bienmesabe de castaiias

Postre: Postres caseros variados Bebidas: D.0. Riveira Sacra. fgua, refrescos, cerveza
Bebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra. igua, refrescos, OLros: Café de puchero, infusiones. Chupitos

cervezas

‘Otroa: ficores caseros. Cafés, infusiones

) Menii 2 ¢ ) Menii 2 ¢

Entrantes: Chorizo celta fritoy croquetas Entrantes: Tostadas “Xanela da liia”, delicias de queso de cabra con
y

Primer Plato: MNavajas delaria alaplancha bt ™

Segundo Plato: Cordero techal (gallego) al horno con palata guisad Primer Plalo: Arroz de otoiic con setas, castaiias y crujiente dejamén

de cerdo cella
Segundo?lato: Bacalao "a nuestro estilo”
‘Postre: Tortilla dulce de Murcs

yensalada
‘Postre: Postres casercs variados

PBebidas: D.0. Rias Baivas, D.0. Ribeira Sacra. figua, refrescos,
cervezas Bebidas: D.0. Rias Baivas. flgua, refrescos, cerveza

Otrosa: ficores casercs. Cafés, infusiones Otros: Café depuchero; infusions. Grolifios
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flyuntamiento: {ousame
Tugar: Mavide - Telf:: 981 825 441 | 654 230 404
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Entrantes: Croquetas caseras

Primer Plato: Zamburifas a la cazuela
Segundo Plato: Carnero ojabali al horno
‘Postre: Fian de queso de Telilla al orujo
Bebidas: D.0. Rias Baivas D.0. Ribeira Sacra
Otros: ficores delacasa. Café, infusiones

) Menii 2 ¢

Entrantes: Chorizo alvino

Primer Plato: Pimientos rellenos de attin en bechamel
Sequndv Plato: Merluza en salsa verde

‘Postre: Tartade cugjada

Bebidas: D.0. Rias Baivas D.0. Ribeira Sacra
Otroa: ficores dela casa. Café, infusiones

b KA L UAA (B
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fyuntamiento: A Pobra do Caraminal | 3
lugar: Entrerrios - Telf: 981 878 459/ 607 817 876 *© ¥

Entrantes: émpanadade “ravo’ (lomo de cerdo), calamares fritos

Primer Plalo: Croguetas de “boletus”

Segundo Plato: Carritleras con manzanas caramelizadas
‘Posltre: Filloas rellenas de puré de castana

Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Monterrei

) Menii 2 ¢

Entrantes: facén asado en fiambre, croquetas dejamén
Primer Plato: Revuelio de setas

Segundo Plato: Ventresca de bonito

‘Poatre: Compota de manzana al Porto

Bebidas: D.0. Valdeorras, D.0. Monterrei
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